Fem un Tast?
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8,00€

Les braves del Tast

Patates a la brasa amb tres salses (romesco, all i oli i brava)

9,00¢

Natxos amb guacamole, formatge cheddar i “pico de gallo”

7,50€

Falafell de remolatxa amb cremés de formatge i coriandre

7,50€

Ous estrellats amb encenalls de foie

12,50€

Verduretes en tempura i salsa de soja

9,50€

Assortiment de croquetes

Musclos a la marinera

7,50€

Calamars a I'andalusa

9,50€

Anxoves del Cantdabric amb pa de vidre

12,00€

Twister de llagosti amb salsa de calgot

11,00¢€

Taules
(amb pa de vidre)

Taula d'embotits ibérics

17,50€

Taula de formatges (manxec, semicurat, d’ovella i d’ovella curat)

14,00€

Pissarra de pernil ibéric

16,00€

Pans i salses

Pa de vidre amb tomaquet

3,00€

Pa de la casa

2,00¢

Pa sense gluten

3,00¢

Salsa de Calgots

3,50€

Salsa All i oli

3,50€

Salsa brava

2,50€
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Entrants

Amanida amb fruites de temporada i formatge de cabra

Amanida de burrata amb tomaquet xerry confitat i salsa de mel i mostassa & .....ceeerereeeenns

Amanida de xaté (escarola, bacalld, anxoves, tonyina i romesco)

Tartar de dos salmons (fresc i fumat)

Favetes baby amb pernil ibéric a la vinagreta de mel i mostassa

Carpaccio de tomaquet amb anxoves del cantabric a la crema d’alvocat i oli d’alfdabrega

Assortiment de mini canelons (bacalld, bolets i foie AMb tOfONA) wurernesesesesesssssssssasassssesesesassesenssases

Canelons de carn o d'espinacs

Crep farcit de bolets de temporada amb parmesa i beixamel trufada

Graoellada de verdures a la brasa

Escudella barrejada (temporada)

Mar i muntanya a la brasa

Amb la seva guarnicio

Timbal de salmé i verdures al forn amb cruixent de porro i crema d'anet = ....eveveeenene.

Tronc de tonyina vermella amb oli de tofona

Pota de pop amb parmentier de patata trufada

Bacalla a la mel amb panses i pinyons

Secret ibéric

Hamburguesa “black angus” amb patates fregides (opcional bacs, ou i formatge)

Hamburguesa de tofu

Costelles i mitjanes de xai

Llonganissa de Valls

Costelles de porc ibéric al forn amb mel de romani

Entrecot de vedella

FIlet de UedElll 1 eeeereeeesnnnennsnessessssessestossssssssssssssssssssesssssssesssssssesssssssesssssssessssessessssassessssssses snsss

10,50€

12,00€

10,50€

15,00€

15,50€

11,50€

9,50€

10,50¢

11,00€

12,50€

9,00€

16,00€
24,90¢€
16,00€
17,50€
14,50€
13,00€
19,50€
12,00€
17,00€
21,00€

24,00€
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| per acabar els nostres postres casolans

Degustacioé dels nostres postres 7,00€
Minim dues persones, preu per persona.

Pastis de tres xocolates ¢ 6,00€
Coulant de xocolata amb gelat 5,00€
Trufes de xocolata al estil del Tast 5,00€
Tiramisa 6,00€
Pastis de pastanaga “carrot cake” 6,00€
Crema catalana 5,50€
Pastis de formatge amb melmelada de nabius f 5,50€
Xarrup (Poma verda, mango, llimona o fruita de la passié) 5,00€
Flom de café o de maté 4,00¢€

Gelat (Turré, nata i nous, stracciatella) 4,00¢€




